
Unser Partyservice  
wird Sie begeistern!



1. Schweinefilet
 in Rahmsauce mit frischem Gemüse der Saison, Hollandaise

Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln

Pro Person 15,90 €

2. gefüllter Braten (Spieß ,- Jäger ,-Zwiebel)
mit Schwenkkartoffeln und herzhaftem Krautsalat

Pro Person 12,90 €

3. Schweinegeschnetzeltes „ Hubertus Art „
mit frischem Gemüse der Saison, Hollandaise, Butterspätzle

Pro Person 13,90 €

4. Edel gefülltes Schweinefilet
in Weißweinsauce mit weißem Stangenspargel und Hollandaise,

Salzkartoffeln & Butterspätzle

Pro Person 17,20 €

5. Schweinerückensteaks „Dijon“
in herzhafter Senfsauce, mit frischem

Gemüse der Saison und Hollandaise, Röstinchen

Pro Person 13,50 €

Schweinereien  
aus der Küche

Notizen



1. Geschnetzeltes nach „Stroganoff  Art„
mit frischem Gemüse der Saison, Hollandaise, Rohkostplatte mit 

Essig/Öl Dressing, Wildreis und Butterspätzle

Pro Person 16,00 €

2. Burgunder Braten
in kräftig abgeschmeckter Rotweinsauce 

mit Rotkohl nach Art des Hauses, Kartoffelklöße

Pro Person 13,90 €

3. Saftige Rinderroulade nach Hausmanns Art
mit Rotkohl, Petersilienkartoffeln

Pro Person 13,90 €

4. Deftiger Rindergulasch
mit frischem Gemüse der Saison, Hollandaise, 

Butterspätzle, Salzkartoffeln

Pro Person 12,00 €

5. Roastbeef nach „mediterraner Art“
in frischen Kräutern mariniert, Rosmarienkartoffeln,

an grünen Blattsalaten mit Dressing nach Wahl

Pro Person 18,90 €

Spezialitäten vom Rind

1. frisches Kalbsgeschnetzeltes nach „Züricher Art“
mit weißem Stangenspargel und Sauce Hollandaise, Butterreis

Pro Person 15,90 €

2. Edler Kalbstafelspitz
an herzhaftem Blattspinat mit Kartoffelgratin, Böhnchen im Speckmantel

Pro Person 17,50 €

3. Kalbsmedaillons
mit frischem Parmesan gratiniert, an gebratenem grünen Spargel, 

Kartoffelgratin, Rosmarienkartoffeln

Pro Person 15,50 €

Spezialitäten vom Kalb

1. Putenmedallions oder Geschnetzeltes
in pikanter Currysauce (mit oder ohne Früchte)

mit frischen Gemüse der Saison, Hollandaise, Buttereis

Pro Person 13,90 €

Geflügelspezialitäten



1. kross gebratene Schweinehaxe
mit Sauerkraut nach Art des Hauses, 

frisch gestampfter Kartoffelpüree

Pro Person 9,00 €

2. Schinkenkrustenbraten
mit Schwenkkartoffeln und Sauerkraut nach Omas Geheimrezept

Pro Person 12,90 €

3. verschiedene Sorten Fleischkäs´
mit frisch gestampftem Kartoffelpüree, Krautsalat und Sauerkraut

Pro Person 8,50 €

4. deftiger Grünkohl
mit frisch geräuchertem Kassler, Mettwurst aus eigener Herstellung

Pro Person 6,50 €

Unsere westfälischen und  
rustikalen Spezialitäten

Pfundstopf
Liter 8,50 €

Herzhafte Gulaschsuppe
Liter 6,00 €

Käsesuppe mit Hackfleisch
Liter 6,50 €

Hühnersuppe
Liter 4,80 €

Rindfleischsuppe
Liter 5,50 €

Erbsensuppe
Liter 4,00 €

Salsa-Suppe
Liter 7,00 €

Chili con Carne, pikant gewürzt
Liter 7,00 €

Kartoffelsuppe mit Räucherlachs
Liter 6,60 €

Unsere hauseigenen Suppen



Kartoffelaufläufe nach Wahl
mit Broccoli oder Blattspinat

Pro Person 5,50 €

Lachslasagne
mit Käse gratiniert

Pro Person 8,50 €

Cannelloni
mit herzhaftem Blattspinat und Ricotta gefüllt

Pro Person 8,00 €

Bandnudeln mit Lachs
Mediterrane Salatplatte mit Dressing

Pro Person 9,50 €

Vegetarische Gerichte

Krabbencocktail, Tomate auf Mozzarella
Schinken auf Melone, Salatbuffet

Bratenplatten, Schinkenplatten
Schmalzschnittchen

div. Vorspeisen

Rohkostsalat
Bohnensalat, Mais/Kidneybohnen, Brechbohnensalat

gemischte Salate
Rotkohlsalat, Hirtensalat mit Fetakäse, Schinken-Broccoli-Salat,  

Krautsalat, Feldsalat mit gebr. Speck

Mit Mayonnaise
Champignonsalat, Nudelsalat, Eiersalat, Geflügelsalat,  

Schichtsalat, Kartoffelsalat, Waldorfsalat, Fleischsalat, Thunfischsalat

mit Joghurt
Broccolisalat, Porreesalat, Vitaminsalat

Dressings
Coktailsauce, Joghurt Dressing, French Dressing, 

Öl/Essig, Italien Dressing

Salate pro Portion 1,50 €

Salate - 
frisch für Sie zubereitet



Partyfrikadellen
Stück 0,60 €

Partyschnitzel
Stück 1,10 €

Putenschnitzel in Mandelsplitter
Stück 1,30 €

Partymettwürstchen
frisch aus dem Rauch

Stück 0,40 €

Mettigel
kg 9,00 €

Hähnchenkeulen
Stück 2,00 €

Cevapcici pikant gewürzt
Stück 0,80 €

Mini Cordon Bleu
Stück 1,50 €

Kalte Spezialitäten

Schweinemedallions
Stück 2,00 €

Fischbrett
(Preis je nach Größe)

Käsebrett
(Preis je nach Größe)

Rustikale Wurstbretter
(Preis je nach Größe)

Schinkenröllchen
Stück 1,50 €

Wir stellen Ihnen gerne gem. Brotkörbe und 
Baguette passend zum Buffet zusammen.

Kalte Spezialitäten



Gerne stellen wir Ihnen ein Grillbuffet zusammen.  
Oder wie wäre es mit etwas außergewöhnlichem für Ihre Gäste:

Gerner‘s Gyros
Schwein oder Pute / Preis je kg 13,00 €

Kalb / Preis je kg 15,00 €

Wie wäre es dabei mit einem unserer Dips:
Zwiebel, - Grieben, - Bauernschmalz, Kräuter, - Pfefferbutter,  

Basilikumbutter, Ajoli, Zaziki, Sauerrahm

und köstlichem Fladenbrot
Stück 1,70 €

Ideal für Ihre Feier

Cappuccino Creme
Karamellcreme

Englisches Dessert
Erdbeer Mousse

Götterspeise
Herren Sahne Creme

Obstsalat mit Maraschino 
frisches Obst

Quark mit Früchten
Rot- oder Weißwein Mousse

Rote- oder Gelbe Grütze
Vanillepudding
Rum Mousse

Schoko Mousse
Schokoladenpudding

Schwarzwälderkirschcreme
Tiramisu

Vanille Mousse

Nachspeise pro Person 1,50 €

Unsere Auswahl an 
süßen Leckereien



div. Wraps
Stück 2,00 €

div. Bagels
Stück 2,50 €

Handschnittchen
Stück 1,00 €

Belegte 1/2 Brötchen
Stück 1,00 €

Liebevoll dekorierte Canapees
Stück 2,60 €

 Snacks für das Frühstück

1. frisches Lachssteak
in Cognacsauce, weißer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise,

Wildreis in Butter gebraten, grüner Blattsalat

Pro Person 16,90 €

2. gefüllte Schollenröllchen nach „Gerner´s Art“
mit Petersilienkartoffeln, Rohkostplatte mit einem Dressing Ihrer Wahl

Pro Person 15,90 €

Aus der Fischküche

1. Wildschweinbraten aus der Keule
in Rotweinsauce, mit gebratenen Speckpfifferlingen,

Kroketten und Rotkohl nach Art des Hauses

Pro Person 16,90 €

2. Hirschgulasch
mit frischen Gemüse der Saison, Hollandaise, Butterspätzle

Pro Person 15,90 €

Aus dem Wald



1. rustikale Partynacht
deftige hauseigene Gulaschsuppe, Partyfrikadellen, 

Partyschnitzel, Mettigel, Partymettwürstchen aus eigenem Rauch,
2 Salate nach Wahl, Schmalz, gem. Wagenrad

Pro Person 10,60 €

2. Gourmetabend
Käsebrett mit verschieden Spezialitäten, Räucherfisch, 

Melonenschiffchen, gemischte Bratenplatte, Tomate Mozzarella,  
Krabbencocktail, Rohkostplatte mit Dressing nach Wahl,  

Basilikumbutter, Stangenbaguette

Pro Person 16,90 €

3. Bayrischer Festtagsschmaus
krosse Schweinshaxe, hauseigener Leberkäse, Weißwürstchen,

Sauerkraut nach Hausmanns Art, frisch gestampfter Kartoffelpüree

Pro Person 11,50 €

4. Buffet „Gerner`s rustikale Empfehlung“
frische Bratwurstschnecken, herzhafter gepökelter 

Schinkenkrustenbraten an Biersauce, Rahmwirsing,  
Schwenkkartoffeln, Schmalz, Stangenbaguette

Pro Person 13,90 €

Menüvorschläge

5. Westfälisches Buffet
Zwiebelbraten, Nackenbraten, Gemüse der Saison, 
Westernkartoffeln mit einem Dip, Partyfrikadellen,  

Partyschnitzel, Partymettwürstchen, Mettigel, Nachspeise nach Wahl

Pro Person 15,50 €

6. Buffet Luxor
Schweinemedallions in Rahmsauce, Rinderstroganoff,

Butterspätzle, Röstinchen, Gemüse der Saison, 
Rohkostplatte mit Dressing nach Wahl, Dessert nach Wahl

Pro Person 16,50 €

7. Buffet Superior
Lachssteak in Cognacsauce, Reis, Gemüse, Krabbencocktail, 

gem. Rohkostsalat mit Dressing nach Wahl, Räucherfisch,  
Käsespezialitäten, gem. Bratenplatte, Baguette, 

Nachspeise nach Wahl

Pro Person 18,90 €

Sie können natürlich auch Ihr eigenes, persönliches Buffet 
zusammenstellen. Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Menüvorschläge



Alle Zahlungen erfolgen ohne Abzug bei Lieferung  
oder bei Rückgabe von Besteck und Geschirr.  

Zahlungen akzeptieren wir in bar, per Scheck, per EC- Karte  
oder per Überweisung. Kreditkartenzahlung ist ausgeschlossen. 

 Bei erheblicher Preiserhöhung unserer Rohprodukte 
oder bei Änderung des Steuersatzes behalten wir uns eine  

Änderung der ausgedruckten Preise vor.

Mit der aktuellen Preisliste verlieren alle vorherigen ihre Gültigkeit.

Ab einem Mindestbestellwert von 100,- €, oder Mindestbestellmenge
für 10 Personen liefern wir frei Haus. Ansonsten erheben wir eine  

Lieferpauschale von 10,- € je Lieferung.

Die Rückgabe der gelieferten Gegenstände erfolgt durch den 
Kunden selbst (in der Regel innerhalb 3 Tagen). 

Sämtliches Geschirr muss gespült zurückgegeben werden,  
ansonsten erheben wir eine Spülgebühr. Bei Abholung der  

Leihartikel durch uns berechnen wir pauschal 10,- €.

Gerichtsstand

Der Gerichtsstand für alle Streitigkeiten ist das zuständige 
Gericht in Recklinghausen oder die nächst höhere gerichtliche Instanz.

Geschäftsbedingungen Notizen



Fleischerei Marcus Gerner
Mühlenstr. 65

45659 Recklinghausen
Telefon: 02361 / 24988
Fax: 02361 / 4879213

info@landfleischerei-gerner.de
www.landfleischerei-gerner.de

Wir freuen uns
auf Ihre Bestellung!

Herzliche Grüße,
Marcus und Petra Gerner


